
GUIDE PRATIQUE 
fontaine easy



2

1

2

Changer un bib

Retirer la façade en inox

Ouvrir la porte, pousser le robinet VITOP vers l’intérieur & retirer la poche 
vide

a b
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Ouvrir le carton (attention à ne pas percer la poche avec l’utilisation d’un 
cutter ou de ciseaux) & sortir la poche

Découper l’étiquette 
sur le carton du BIB

Conserver l’étiquette
 pour l’étape 5.b

a b
Remplir le cahier de traçabilité avec les 
informations présentes sur l'étiquette 
du BIB (nom de produit, numéro de lot, 
date et heure d'ouverture, signature)
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5 Positionner le nouveau BIB (sans le carton) dans le Easy

a

b

Insérer la poche 
avec le VITOP vers le bas

Appuyer sur la poche pour la 
pousser au fond du EASY & 

mettre l’étiquette préalablement 
découpée à l’intérieur du EASY .

La poche s’insère avec le 
vitop en bas, vers le côté 

droit du EASY
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c
Fermer la porte & tirer 

délicatement sur le VITOP 
pour le positionner dans 

l’encoche en inox

Si la poche dépasse, 
poussez-la délicatement à 

l’intérieur du EASY
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6  Positionner la façade en inox dans les encoches en bas de la porte puis en haut 
de la porte

a

b
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HUILE D’OLIVE VIERGE EXTRA 

ORIGINE : ESPAGNE

Huile d’olive de catégorie supérieure obtenue directement 
des olives et uniquement par des procédés mécaniques. Olives 
Arbequina et Picuda. Huile d’olive à utiliser au quotidien.

Ingrédients : 100% Huile d’olive vierge extra biologique**. **Produit issu de 
l’Agriculture Biologique. 

.......................€ /50 cl  .......................€ /75 CL  .......................€ /1 L

ES-ECO-001-AN
AGRICULTURE UE

Pour assaisonner tous vos plats
du quotidien. Idéale pour toutes

sortes de salades vertes.

Selon la réglementation 
en vigueur pour l'huile 

d'olive, VEUILLEZ 
DEMANDER À UN OPÉRATEUR 

DE VOUS SERVIR.

N° France Agrimer :

À COLLER 
SUR VOTRE 
BOUTEILLE !

HUILE D’OLIVE VIERGE EXTRA
BIO

Origine : Espagne 
Ingrédients : 100% Huile d’olive vierge extra 
biologique**. **Produit issu de l’Agriculture Biologique.

Huile d’olive de catégorie supérieure obtenue 
directement des olives et uniquement par des 
procédés mécaniques. Variétés d’olives Arbequina 
et Picuda. Huile d’assaisonnement, idéale pour 
toutes sortes de salades vertes et fromages à pâte 
molle.

Valeurs nutritionnelles : Valeurs énergétique : 900 Kcal. / 3700 KJ., 
Proteines : 0 g, Glucides : 0g, Graisses dont : saturés 13 g, monoinsaturés 
: 79 g, polyinsaturés : 8 g, Vitamine E : 10 mg.

À conserver à l’abri de la lumière et de la chaleur. 
DDM : à consommer de préférence dans les six mois après service en magasin. 
Mis en bouteille par votre magasin.
Produit par Canoliva Aceites, Canoliva S.L., Ctra. Cañete de las Torres, Km 3
14850 Baena (Cordoba) SPAIN - info@canoliva.com

Numéro de lot :

ES-ECO-OO1
Agriculture UE

Agrément France Agrimer :
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+
Neopur SR
sans rinçage

Entretien Easy

Nettoyer le robinet VITOP avec un chiffon propre 
& un produit désinfectant contact alimentaire

TOUS LES JOURS
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Nettoyer régulièrement le E ASY avec un chiffon propre 
& un produit dégraissant contact alimentaire

RÉGULIÈREMENT
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Pour faciliter le nettoyage du EASY & du rayon, retirer le EASY de son socle

a

b

Dévisser les 2 vis 
à l’avant du EASY

Pousser le EASY vers le fond & le soulever
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 Une fois le nettoyage terminé, faire les étapes dans l’autre sens 
pour repositionner le EASY

a

b

Positionner le EASY dans le socle & le tirer au maximum vers l’avant 

Remettre les 2 vis à l’avant

+



www.jeanbouteille.fr

SAV : 09 86 21 95 05
sav@jeanbouteille.fr


