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FONDANT CHOCOLAT
j\ LA CREME DE MARRONS BIO

- 200g de chocolat noir
- 150g de beurre

» 4 oeufs

- 170g de créme de marrons
Jean Bouteille

- 50g de farine

Faites fondre le chocolat avec le
beurre au bain marie ou au micro-

ondes.

Ajoutez les oeufs puis mélangez.

Ajoutez la créme de marrons.
Ajoutez la farine.

Transvasez la préparation dans un

moule & gateau.

Enfournez 12 minutes a 210°.
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