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VINAIGRE DE CIDRE - BIO

Origine : France
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Ce vinaigre est le résultat de la transformation de I'alcool contenu

dans le cidre en acide acétique. Aucun produit n’est ajouté lors de la
production. Il est apprécié pour son goit aromatique et acidulé et
réputé pour ses bienfaits naturels.

INGREDIENTS : 100% VINAIGRE DE CIDRE NON —

PASTEURISE*. *PRODUIT ISSU DE L'AGRICULTURE SANS

BIOLOGIQUE. CONSERVATEURS
W

Traces éventuelles de sulfites.

CERTIFIE

Laformation d'un dépét est un phénoméne naturel. A conserver & l'abri

de la lumiére et de la chaleur.
Mis en bouteille dans votre magasin
Produit par EMB 07346 / Sélectionné par Jean Bouteille - Port fluvial de Lille, 36me

rue Bat. E, 59000 Lille - contact@jeanbouteille.fr AGRICULTURE
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